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Un vino, una storia. | A wine, a story,
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L'Azienda.

Con oltre 170 anni di atoria, la cantina Ippolite rappresenta la pli antica realth vinicola oggi
esistente in Colabrin, Ubicata nel centro storico di Cird Marina, cuore della viticoltura
calabrese, I'aziends include una tenota agricola di oltre 100 ettard, disteibuiti tra dolch colline
e nolegginte planure o ridosso del mar Jomio, situat nella zona classion del Cird, Da sempre
la mission aziendale @ il recupero e la valorizzazione del vitigni autectoni quali il Gaglioppo,
il Greco Hianco, il Calabrese & in oltimo il Pecorello. Attraverso la costante ricerca e
I'implego di tecnbche innevative, la Tamiglia Tppolite ricerca nel proprl vinl Peleganzs,
I'esclusivita e 'identitia con 1l proprie territorio. Una sfida affascinante affrontata nel BEgTIO
dells qualitd assoluta, Ogei I'azienda vanta 14 etichette presenti in 4 continenti, un dato che
priz i o altro conferma un rilevante dinamismo mermdlubrin!r_

The Firm.
With over 170 years of hisfory, Ippolifo 15 the older! wenery i Colatria, Localed im the hostorse
ceatre af Cird Maring, heart of Calebrion witfculines, the frm includes 250 acres, placed on Hhe
nmay hills and the narrow fais near e fondam Sea, m the clasie Cerd area. Sence oy founding the
corporate missien has been the recopery and e valerization of the iadigemons grapes ar Gaglinghe,
rrace bamcn, Calobrave and Peeorells. 'I'lrul.llg'k the comsfam! reiearch ond Lhe wie Ei" immomalree
fechmiquer, Ippolife family pursnes in ity wines the slegance, exclusivity and idemtity with ity owun
ferrelory. An alpidlmﬂ:us' diu'.l'fﬂ:gr i ihe s q,l" the abroluls 4i|1.|m!r.|:'.'. J"q'umn::d.u:p: .I'.ﬁ:ﬁm medll'.'l 14
diffierent labels sold in & continends, o sipn that more than others confirms g relevant entrepreseural
dymaminm,



La Storia.

Era il 1848 quando Vincento [ppalite impresss le sue inkziall sul casale di campagna nella
maring di Cird tra alivi, aranceti ¢ '.'ign{-'.i Mel 1930 sun nipoto Yincenzo, persnna audace e
ambiziosa, decise, per primo ln Calubria, d tmbotiigliare il miglior Gaglioppo del vigneth ad
alkerello del Feudo ¢ Difesa Piane ¢ Proporee il aug Cird sul mercato rr'!;ir-n.alq_-l idea che s
dimosird plonteristics o rivoluzionaria, Neglh annd “70, sotio la gulda del fraielli Antonbo «
Salvatore, | 680 eftari dells tenuta Mancuso vennero crasformati & 1.'ii_!'|;r'r'. & In canting vennero
intredotte moderne tecniche di vintficazione ¢ imbottighuoments. Da allora Vazienda divents
punto di riferimento por E'ﬂ'u,'u':nlg_'i.l. dell'intero Meridions, "r'ign.a.i::-li da riru|-.|r- |__r.|~|':rra:i-:|ni_ la
[amigha lppolito oggl fa tesoro di un patrimonio accumulato in oltre 170 anni di lavors,
punir_lnl' o FiCeTon, ;m:l-:ll.rrl:-::n vinmi i |'|'JJ.|ir.i nal ri'=.|'-|'1.'-::- diella storia millenaria di un terroir

particolarmente vocato,

The History.
It tonts 845 whem Fincenza fppolito dmprecsed ks endfaals om s formbouse among olfoe trees, orange
grones and veneyoras. M f 530 has grendsomn Freceazo, @ bold and ambetoons person, decided o baitle,
the firsd om Calabrda, the beri CGagltoppa from the “alferelle® vemeyards i Feudo aand Difera Paona
area, and foumck hix Cord om fhe regronmal market. Ther tdea proved fo be pusmesring ond
revalulionary. In the Fo's, wnder the drive of 8he brotherr Andonie and Salvalors, the 180 acres from
Muancuso estade were converded fo wimepards, wwhile m the winery modern wingficotion and bodtitng
techmrgues swere tnfroduced. Stmce them Bhe firni Bas became @ refiremce pomd for the endire Souilh
Fine-dressers for § generafions, foday fhe Ippodilo famely frowdly aoadl themselees of bhe polrimony
made mm abowl 170 years of work, possion and research, makmg fTee wmed fmorespecd g Hhe
millenarian history of much a precfiglons berrodrn
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CHRYSOS
Vino Hianco
Frizzante

I gragpoli dorsti in vigna, la rasparenza e la luminosis
del moato appena spremuto in canting, fegiano questo
vino a pieno ttole di Chrysis, nome che gli antichi gred
davano all'oro lavorato per indicarne la suprema bellezza e
la raffinats pregioaiti.

Vitkgnl: Greco Biancn.

Tecnica di produzione: presa di spuma con metodo
Charmat ¢ affinarmento sur lie.

Caratteristiche: gialle peglierino cristalling, si rivela
intense e persistente al naso con sentord di banana, freted
trogecall e crosta di pane in sottalondo. Di buona ackdis e
delicatn, in bocea hin una bella persistenma

Conslglh ottima con pesct e croatscel, croststa di frutts e
pasticoerin seoca. Se servito freddo & un ottmo speritivo.

Grapes variety: Greo Bimom

Production techmique: fermentiation by the Charmal process
i sharnles el autodaees fllowed by o aor I refmemend,
Characteristics: oypstalling stroe yelloes, of doploys an misss
bread crust af the end. The faxts o5 defreate ana freok worth o long

Suggestions: ercellend uath fish cowrses, frun faris and ary
prastrier [ i i sevved codd, o well be & very good aperitif






MARE CHIARO
Clrd Blanco
Denominazione di Origine Controllata

Ottenuto dal miglior Greco Bianco, millenario vitigno
calabrese, coltivato a ridesso del mar Tonbe. Un tribute al
nostro meraviglioso mare di Cird,

Vitignl: Greco Bianco

Grado aleolico: 13% Vol.

Tecnica di produzione: nasce dal blend di wve
vendemminte in 2 diverse fasi, al fine di esalture
freschezes e profumi con la prima raccolta e struttors con
la seconda

Caratteristiche: cristalline, ¢ intenso e persistente
all'aromay, con sentori di frutta tropicale, pera, pesca e
fiori bianchi. Al gusto & fresco, mediterraneo, con una
pistevele nota maring fnale.

Conslgl: eccellente con sushi, pasta, grigliate di pesce e
carnl bianche.

A wwine obtasned throwgh the vingflcation of Greco Bianeo, an
anctesl! ndlive grape grown meer the londan sea. A tribute fo
car oonderfid sea off Cird,

Crrapes variety: Greco Bignen,

Alcobol: 18% by Fal

Production techmiguer i comes from She Nend of grapes
harvedead in # different seps, in order lo mkance the freshness
and the aronta by the fTrat harvert, sracture by the second one
Characteristies: orptallineg, & comprisesr an  fubense,
periistent aroma of ripe bropical frudt, pear, peach and whire
Merwers, The taste i frerh and Mediterranean with a pleasantly
salae fEmich.

Suggestions: ercellent udth row [k, posia, gprilled fish and
nkele msats,






Pecorello
Calahria Bianco
Indicazione Geografica Tipics

D uve Pecorelln, antico vitigne sutoctono di Calabria da
riscoprive ¢ valorizeare. Per nol [ppolite orgoglio di
un'appassiohats ricerca,

Vithgnd: Pecorello.

Grado alcolicos 18% Yol

Tecnlca di produzione; vendemmis manuale | primi di
seltembre, decantazione stulicn a fredde, fermentasione tn
stcizio ok a wmperatura controllata, affinamento sempre
in avciaio fino o fine gennaio,

Caratteristiche:  paplierinog  brillente,  complessa,
mediterraneo ed elegante 2l naso, con note di agrumb,
frutta a paste gialls ¢ tond minerall. Al palato & vibrante,
edquilibrato e di lungs persistenza.

Consiglih perfetto con i piatth a base di pesoe della cucina
Mediterranea.

Calatria to be rediscovered and appreciated. For s af [ppolito, o
i5 the prrde off @ pastonits reearcl.

Girapes variety: Pecorelln

Alcohal; 3% by Fol,

Production technique: monual harvest m sarly Sepiember,
anld settling, fermentafion en saimless steel fanks of controlied
temperature, aging o samlenr untsl the end off Jannary,
Characteristics: bright shrow, compler, Maditerraneen and
oleprani om the mose, wrbh motes of citrus, yelloee flevhed frud and
Sugpestions; perfect with fish dighes of  Mediterramean

P






MABILLA
Cird Rosé
Denominazione di Origine Controllata

Dal Gaglioppo, @ pil antos vitigno sutoctono i
Calabrin, nasca Mahilia, un omaggio alla principessa
normanna vissuta nelle terre del Cird nell'X1 secolo,
Vithgni: Gaglioppa.

Grado aleolion 15% Vol

Tecnlca di produzione: le miglori uve delle zons
planeggianti pih vocate mecerans per poche ore a
ternperaturn controllata, La decantazione statica a freddo
ed una fermentazione a 16 C esaltano il potenciale
aromatico del vitigne,

Caratteristiche: rosz fenee, elegante, delicato. Con
fragranti note di melone, pompelmo & viola, in boosa @
fresco, sapido, equilibrato e di buona peraistenza,
Conalgli: da gustire con carnl bianche, primi platii,
wuppe di pesce.

From Cragloppo, the mosd enoent nofive grape of  Calabrea,
Matviffa i borm, o trifule to the Normann princeess who froed
m the Cird ares en bhe 75 cemiury,

Grapes variety: Gagliafpo

Alcohol: 13% by Fol,

Production techmnique: the bt hand-horvesfed grapes
shimn for few howrs af o comtrolled Semperntire A oold
clargficatson and a fermeniaton af 16" C enbance the vareshl

Characteristics: prle pink, elegant, deficale Bh fragron
motes off mielon, gropefrudt and violet. The farke o5 fresh,
soooury @nd lomg-lasing tarie,

Suggestions: o perfect malch wrih white meaf, mam doches,
Sish-soups,






Pescanera
Calahria Rosé
Indicazione Geografica Tipics

Dl Greco Mers, vitgno autoctone di Calabrias,
interpretate  in rosd, un vino  elegante, sensuale,
mediterranen

Vithgnd: Greco Mero

Grade aleolico: 15% Yol

Tecnlca di produsione: le uve delle zone costiere pili
vocate, dopo ln reccolts manuale, vengono pressate
soffcemente, senea alownas mocerazione,

Caratteristiche: luminoss, ruffinato, dal codore rosa pesca.
Frutto che ritorns deciso ol nase, insieme & note db agrumb,
fragoline di bosoo ¢ flord binnchi. In boo & fresco, agile,
cont ung placevele mineralitd finale, tpica ded vignett sul

e

Consigl rosé di grande convivialith, ottimo come
aperitivi, di provare con crudité df pesce, priesd plate
semplich, Eccellente anche con le fragole

From Grecn Mera, o local grape from Calebria, played in rosé,
an edegant, senmial, Mediermanean nudne

Girapes variety: Gram Nero,

Alcohal; 3% by Fol,

Production techmigue: the grapes from the bes! voneyards om
rRArETaiOn.

barck dre the nose, alomg torth citrus notes, wrld sfracwberries and
wnliae florvvers, Frv the month g 2 freshk, Dphd, woih a pleasend finel
memnerality, bypacal of the wmeyands on the sex

Sugpestions: rosd of greal comeivialify, very good ar an
aperityf, fo parr with fich cruwdité, swmple first courses. Exoellent
alsn wrth srmooberries,
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LIBER PATER
Cird Hosso Classico Superiore
Denominazione di Origine Controllata

Potenza ed eleganza de Gaglioppa, vitigno autectono di
Calabria, trovano concreta espressione in Liber Pater, dio
italico del vino e della vigna, veneruto nelle nostre teree
Vitigui: Gaglioppe

Grado aleolleo: 15 5% Vol

Tecnlca di produrione: ad wi'sceurata selezione delle uve
in vigna, segue un lungs macerazions sulls vinsccee ed un
aitento alinammento di 8 mest o J:m-rlqum di rovere
framooss,

Caratteristiche: rosso rulino con riflesst viols, al naso
spiccanc omplesst sentord di futta rosss, viola ¢ note
spesiate. Al pusto mostrn buena struttura e nofevole
personalitd

Consigli rosso di corps, &i sposa ottimaments con carni
rosst, primi platt] ben conditi e formapg stagionat].

Erapes ff Calabriz, find therr real expresnon tn Liber Pater, 2
tribte to the Mol god of wene and vineyand,

Grapes variety: Gagliappo.

Alcohol: 13,5% by Fol

Production techniques @ corgfid grapes selection i followed
by a lorng maceratton on the shins and then by g terse ngfinement
i Freack oak bermels for & maniks
Characteristics: ruby red i colowr neth Bght purple hues,
compler aromas of el berries, wiodety, ghdoes and a soff note of
nml:jmmdrdhlh'rn;ndgﬂ'ﬂg 1t &5 a full-bodied, rch and

wime
anud munfure cheeses,
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CALABRISE
Calabria Rosso
Indicazione Geografica Tipica

Diope un pertodo di sperimentazione sul Calabrese, antico
vitigno autoctono originario della Calabria meridionale,
nasce Calabrise, testimone della nostra attitudine a2
riscoprive € valorizzare [ patrimonio  ampelografico
regionale. Un omagpio alla nostra terra ed alla sus gente.
Vidhgnh: Calabress

Grado alcolico: 13,5% Yol

Tecniea di produrlone: ad una macerazione di 14 giornk,
segunnn solo 7 mesi di affinumento in sccanio prioms dell
imbottiglinmento, cosl da preservare ntatta la fragransa
del frutto,

Caratteristiche: rosso cupe con riffessi violacs, ol naso
presenty sentord di frutta rossa, prugna ¢ pepe pem. In
bocea & polposs, solare, dai tannind morbidi e carezzesvoll,
Constglh ideale con tutti | platth della cuding mediterranea.

Thes udme s borm gffer 4 period of experomentafion on
Calatrrese, ancrent and nalive praper off Sonthern Calatera, i 2z
witness gf our attiude o discover and enhance our regronel
ampelographic heritage. A gifl fo our land and ts people.
Girapes variety: Calabress

Alcohal: 13.5% by Fol

Production techmique: a long marrziion oo the s, Affer
Just 7 omowths moshrrele sleel fambs, we bottle the toome,
preservmg indact the origmal prapes’ fruttime,
Characteristics: dark red wuth bripht purple hoes, the mose
Black pepper. The faste i fresh, prulpy and slar with very smooth
and caressing tannrns,

Sugpestions: fdeal ueth all e bepreal Medtterranean dinkes
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1 MORI
Calabria Rosso
Indicazione Geografica Tipica

La vigoria del vitigno principe ) Calshra, il Gaglioppa, & la
morbidezza del gramde bordolese, i Cabernet Sauvignon, si
fomdons per dar vita a [ Mori.

Vitlgni: Gaglioppo {70%), Cabernet Sauvignon (30%).
Grado aleolicor 14% Yol

Tecnbea di produzions: le uve raccolte nella seoomda
devade di ottobre, vengono vinilicate tradizionalments. Un
affinamento di 12 mesi in barmquees ne ingentilisce 1z
vigoria dei tanninl.

Cararteristiche: rubing intenso con pote violacee, al naso
apbocano fruiti rossi maturl su fodi d spezie, vanigla e
vt balsamibche. D grande struttura, in booss & morbido,
caldi e ben eguilibrato.

Consigll: da abnare con prion patth ben conditl, armost «
formagpt stagonati.

4 Mard e a swecengul Mewd befaeen the mord ancewd nalvor gropes
i Coelabrre, Cragiropto, and the great Bordeanr graper, Cobernet
S,

Grapes variety: Gaglioppo (70%)], Cabernef Sousigmon (20%]
Alcobal: 145% by Fal,

Production techniquer the graper, hand Rarvesed m the
rddle of Odber, wndergo ol macemtion  mio
thermoecomirofied satnles steel brnks. The agemg m French oak
harrels for J3 manihs refimer e fenmy exsberonce and enbamces
the aromzisr romgplenily

Characteristios: ruty red weth vioket huer, of boasls mpe red
Crreal siruchure, concenfraied, the tarle o full frech ond well
halamced,

Suggestions: delightful weth lasy pasta, roart and mature
e






Colli del Mancuso

Cird Rosso Classico Superiore
Denominazione di Origine Controllata
RISERVA

Emblemy dells migliore enclogia calabrese, questo cru
masce dal pid antico vitigne autoctono di Calabeia, i
Gaglioppa, coltivato nel vigneti collinar o basss resa della
tenuts Mancuso sltuata nel cuore del Clird,

Vitignk: Gaglioppo.

Grade alcolico: 13,5% Vol,

Tecnica di produslone: le uve venpono lasdute a
maburare in oollina fno alla seconda metd di Otiobre, Ad
una lungs macerszione sepue un affinamento di 12 mesi in
tonnesux, cosl da esaltare Veleganza e la morbidezza del
Vi

Caratteristiche: rosso rubine di bella vivacitd, spiccano
elegantd profumi di marasca, prugng, spezie ¢ vaniglia, [
sapare & pheno, morbdo, Anemente tannico.

Conslglh rosso di grande prestigie st abbina con
selvagging, arrostl ¢ brasatl,

A smyrle teneyard wine from Gagliogpo, the maxn! oucend end
roble vineyard of Calabris, ecchenvely aultroaled m Manoso
eilile, losrows and feriile helly docated at the heart oft Cird area,
Grapes variety: Gaglusppo

Alcohol; 13,5% by Fol.

Production technique: the gropes, it do mature on the falls
unirl the secomiel half of Ohdober, o cargfinlly selectedl 1 follmes
I maceraiion an the skins and agemg i eak barrels for 12
ol in arder o advrve an elegant aud mmooth wine
Characteristics: ruby red in color, ot boasts elegant perfimes
of ueld cherry and plems, weth pddle potes of gpives and
pengile. The flavor &5 fll rmooth and delivately farmnic,
Sugpestions: this kighly prestigiows o5 excellent with game,
roast anid braised mect.
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160 ANNI
Calabria Rosso

Indicuzione Geografica Tipica

Celebrazione alla postra storis, impegne & passione. La
grandezza del Gaglioppo msieme al nostro desiderio di
innovire di eoptinu hanme dsto origine ad un vino unico & di
Vithgnl: Gaglioppo.

Grado aleolleo: 15% Yol

Teendea dfl produselone: nasce dal sapbente nssemblage di o
vinificate tradizionalmente ed we lasciate sd sppassire su
gratice] fino w fine Oitobre, Segue affinamento in rovere per
olire um anno.
Caratveriatiche: di colore rubine carbico esprime suadent
profuml di sottoboaco, viede uve pascs e spexle dolc, Vino
complessa, di grande strutiurd, intrigante rotondioh e lungs
placevolexza,

Conalglis ideale con brasati; selvagging e formaggi staglonsti
Delizioso anche dope cena,

A crlebration of our hirtery, commiiment aod pasnon. The preetnest

o Gaglugdo fogether & owr winh of ity contmacaly

anrigrmicled @ woige wime of inereditdy didrm,

Grapes varlety: Gaglioppa

Aleahal 15% by Fl

Production technfque: o o the achirvement of o v asremblage

of grapes traditionally vinified and a sall quantity o grapes dried

o paads it the emd of Ohcleber: It follirms an agesmyg fa ook barrals

Mo maore than one year.

Characteristies mly ooloed, o boasts fagrand aromakes of

berries, miodels, noixn awd soveet gpice. A comples o of great

sfructure, vl indrigumg roemdness and @ plegsanily peraerlend finerk
Ehounsy sofecl torth Brtied mecl game amd matune chasses,

Dielrcaous also for gfler dimner conversalion.
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Ripe del Faleo

Cird Rosso Classice Superiore
Denominazione di Origine Controllata
RISERVA

Potente, elegante, langevn, Ripe del Falco & Tespressione dells
lunya tradizione vitivinicols della fimigla Ippolits, Selexione in
vigna del miglice Gaglicgipo, cwre i canting od uns lunga attess,
ci rejaleno un vino 8 grande fscing, sustern e pralgente.

Vi = Craglioppo, da un vignets di oltes 40 annd,

Grado alealico: 15% Val

Fllosafla del wimos oEnd annsta & an pieeolo pesse nell' moluzions
della ternica enclogpra. Ripe del Faloo, precosa selezione delle
armite memorshill, racekide in un bicehicre la storia del mossr vin
Camatteristicher di olore rubino con rillesst granat dovati al
sepicnts imveechiomenton prefumi 48 gramde complessio od
m&mﬁm-mﬁmd&mﬁmﬁm
cuciy tAbacen, speghe In boeca & intense, caldo, sapido, tannini
finissimi e finale molto persistente.

Conslgll: eccallente con carnl brasage, selvaggina e formeggl &
lunga stnginnetura. [deale anche come vino do medstasone.

Tppeditn famely's bng stne braalition. Selaction in the vineendi of ot
bent Graglingpe grapes, care m the nenery ond o Loy nnlf groe to o
chermeg, susbmy dmed (AiTRuIRE tiwe

Grapes varicty: Gagliogpo, from a venewernd more Sham $0 yeers sld
Aleolral: 15% by Fal,

Wine philosophy: any vintage i5 2 mull siep tocsards the oenologacal
fechnical eolution. Fiw del Falon, o preceoss slecion o wlrgeialie
Tumingey, confatns in & gloo, our wine's dory,
Charwcterfoties: ruby md color uith gorsal huer oy o Bhe teree
e, Artd o Toall Bevrtes, Dvorrce, bt fobacen, spioes The banl &
.ﬁlnl;mum:l.-rjﬁumuiulmimmypnﬁﬁu!_ﬁd
Suggpestions: el maith braved meal, g dnod maturs chiese
Telpal wlog ar medifetion mine






GEMMA. DEL SOLE
Calabria Bianco
Indicazione Geografica Tipica
PASSITD

In coprenza ¢om la nostes filesofin §i valorizesre i vicignd
autocbani, o affascinma Pidea di produrre on grande vine da
meditedione. Per la brillantesza ¢ Vintengith del suo colore 1o
abhiama chizmato Cemma del Sole, nome atiribuito dagli antichd
Cirecl al topaxio, suspicio di serenith, nobilth danime e smicizie
I.i.m

Vieignd: Groco Bianoo

Grudo alealico 15% Vol

Tecnlea df produslone: le uve, manalmenie recolie o
selezinente, suno sdratte sy gratioo ¢ losciate sppassire al sole
por clre 40 glornd, oosl da arricchiee la concentrazione
macchering. Segoe una soffior pressatura ed un aflinamento per 12
mes in barrigue  progisio rovere,
Carntteristiches di color toparsn brillante, sl naso presenta
complessi aromi df agrumi, fichi secchi e miels in booes & dokee,
persnente ed equalibrabo

Consdgll: artimn vine da dessert, & ideale anche con formaggh &
medin & mpga stngronstura,

wm#m-mmﬂmﬁmmmmm
ancievd grade varietal from Calabria was very appeniing #o we Dige to
tht Pl e ndensity of oy eedon, e callad Bhis aas e del
Fole®, the name groen i the yeliom dopar bry amcient Greeks 2 am aughice

of serenity, mobility of soul @ sincere haneit

G.ITH'I'II‘HJ" rees Hiamea,
Aleobolk 15% by Ful

Fl'm:h'rl:rﬂun::lm'q'nu ﬁigru?ﬂﬁmd‘kﬂ:wﬂr&ﬂm
Laved o e o oy e ot 40 dlmys i Wb mm. The rarmw, rich i
wmqﬁ&m.ﬂg&rnmm&uﬁ&
e i Fremel ool barrels fle 19 mofl
ﬁl:ﬂﬁh'ﬂﬂiﬂﬁgﬂnm&ﬂﬂmn [Foits ST R
cooles aroma af ctres, oy gy oad boner The fasde ol
persistent and well balanced.

Sugprestions: eccnlomd desr! time, & i oo nofeel anth aged chesin,
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